Fattoria Castellina

Vig Palandri, 27 - 50050 Capraia ¢ Limite sull"Arno (FI) - Tel. e Fax 0371 57631
wwewi fattoriacastellina.com - info@fattoriacastellina.com

Anno di fondazione: n.d.

Proprieta: Maria Elisabetta Mainardi

Enologe: Leonello Anello

Battiglic prodotte: 20000

Ettari vituti di proprieti: 12

| Vendita divetta: si

Visite all*wzienda: su prenotazione, rivolgersi a Fablo Montonoli

Come arrivarei: dalla A1, uscita di Firenze Signa, prendere la superstrada Firenze-
Pisz-Livorno ¢ uscire a Ginestra, quindi proseguire per Montelupo ¢ Capraia e
Limite,

Neerritorio da cwi dertvane | vint dello Fattoria é al regime biodi e
Marig Elisabetta Mainardl, supportata da validi teenici ¢ consulenti, pud ritenersi
pite che soddisfarta del lavoro svolto in guesti wltimi anni §vind sono di alto fvello,
sopralindio per la curata franchezza nell expressions del profiend di tutla o produ-
siowe. E 1l Daine Bianco Veticherta regina della d . che ha into per
husna concentrazione effaltiva, unea grande corrispondenza ol palato ed un jinale
decizo e di lunga persistenza, Riwscito anche i Terva ¢ Ciglo, dai profimi fruttani,
cor corpo ed aclditg ben presentl. Placevale e frescn i Chianti,

Damo Branco 2005 & FFFET

Tipologia: Rosso Igt - Uve: Merlot 100% - Gr. 14.3% - € 21
- Bottighie: 2.200 - Rubino che lende al granate, dai profumi
di confettura di ribes e mora, un bel tocco floreale di rosa cani-
. poi hurmus, gentili note minerali ¢ spezie orientali. Bocea
elegante ed equilibrata, impreziosita da un tannine nobile e da
vitale freschesza, Lungo il finale. 14 mest in legno di vovere,
Faraena allo spiedo.

TERRA E CIELO 2005 7 FETF

Tipologia: Rosso Igt - Uve: Sangiovese 100% - G 13,5% - € 13 - Bottiglie: n.d. -
Rubino inlenso con sentort di terra bagnala, Dori rossi essiceatd, ciliegia sollo spiri-
te, progna ed amarena mature, tabacco biondo. Becea calda e morbida, sorretta da
wannini vigorosi ¢ oda una graziosa scig sapida, 14 mesi in revere francese, Ouimao
sul brasato di agrello.

CHIANTI MONTALRANG 2005 & TEF

Tipologia: Rosso Decg - Uve: Sangiovese [00% - G 13,53% - € 7,50 - Bottiglie:
10.0HHE - Rubine dominato dalle note di viola e rosa, ribes nero, visciola ed un sot-
wfondo di note balsamiche ¢ vanigliate. Gusto pieno e morbide, contrassegnato da
wnmini ben delineati ¢ sostenpta freschezen, & mesi in barrique, Coniglio in casse-
rucia alle erbe con olive.



