
PRINCIPALI DATI VIGNA:

Terreno:sabbio-limoso conpresenzadi scheletroda
arenaria.

Vigneto: variappezzamentiaziendali
Superficie: 4Ha

Densitàd’impianto: 5000ceppi\ha
Etapiante: 20anni

Resamedia : 1 kg/ceppo
Altitudinemedia: 250m.s.l.m
Orientamento: Sud-Est

VINIFICAZIONE:

Uvaggio 100%Sangiovese.
Diraspatura, fermentazione spontaneaemacerazione

percirca15 gg.
Affinamentodi12mesi inbottegrande.

Imbottigliamento senzafiltrazionie stabilizzazioni.
Ulterioreaffinamentodialmeno seimesi inbottiglia.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

Dicolore tipicamente rubino, attraversatoda lievi
sfumaturepiù tendentialgranato, visibilinell’unghia.
Sottile edelicato è l’insiemedeiprofumicheattraversa
ilnaso, note fruttatedimarascaeprugna, arricchiteda

undeciso spirito vinoso.
Inboccaèdibuoncorpo, equilibrato, conunsorso
saporito egustoso, che simuove inperfettaarmonia
conle sensazionidifruttagiàavvertite all’olfatto.

ABBINAMENTI:

Questo vino si sposa bene con piatti della
tradizione toscana, salumi e formaggi non troppo
stagionati, carni alla griglia e primi piatti saporiti.
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